
MENU 



En entrée ou à partager
Huîtres creuses n°3                                                                        x6 12€    x9 18€    x12 23€

Buisson de langoustines du GuiL’ (300g)/ mayonnaise                   prix selon cours    

Camembert rôti au miel/ muesli/ mouillettes                                                              12€

Escargots farcis                                                                              x6  10€                   x12  16€

Planche de charcuterie, fromage ou planche mixte                                                  16€

Oeuf bio façon César                                                                                                              9,50€             

Entrées 
Gravlax de saumon au raifort/ aneth / toast                                                           14€         

Bisque de crustacés / crème iodée                                                                                    13€

Tarte fine à l’andouille de Baye / caramel de vin rouge                                      9,50€

Foie gras mi-cuit porto-cognac / brioche toasté                                                       17€

 
Plats 
Cotriade de la Pension / bisque / légumes confits                                                  24€

Sole meunière traditionnelle 450G / pomme de terre au beurre salé           45€             

Pavé de cabillaud de nos côtes / beurre blanc / légumes croquants           21€

Linguines de légumes de saison / pesto rosso                                                            17€

Suprême de poulet fermier rôti / réduction de porto / frites Fraîches       23€

Filet de boeuf Rossini / purée de pommes de terre au beurre salé                  36€

Prix nets en euro, taxe et service compris



Desserts
Tiramisu / sablé breton / fraise                                                                                     9€

Crème brulée vanille bourbon                                                                                         8€

Profiteroles / glace vanille / chocolat chaud                                                    10€

Fondant au chocolat / crème anglaise                                                                       9€

Assiette de fromages                                                                                                           9€

Les Trous Normands
Trou breton                                                                                                                             10€                
sorbet pomme, Blanche de pomme Goalabré, Granny smith
Trou parigot                                                                                                                            10€
Sorbet agrumes, Champagne, orange confite
trou suzette                                                                                                                           10€
Sorbet agrumes, Safran, Cointreau
trou sarah bernhardt                                                                                                       10€
Sorbet fraise, Chartreuse verte, ananas Victoria

Menu enfant
Jusqu’à 10 ans

13€ 
Burger frites ou

poisson purée de pommes de terre 

ET

Boule de glace

ET 

Petit sirop à l’eau 

Menu de l’Aven 
39€

Gravlax de saumon au raifort, aneth et toast
Ou 

Bisque de crustacés, crème iodé
– 

Cotriade de la Pension 
Ou 

Pavé de Cabillaud
Ou 

Suprème de poulet fermier, frites fraîches
– 

Tiramisu, sablé breton, fraise
Ou

Crème brulée vanille bourbon

Prix nets en euro, taxe et service compris



L’histoire de la Pension du Moulin 

Née Morvant, Marie-Jeanne Le Glouannec naît en 1839. Son père et sa mère décident
d’ouvrir une petite auberge. La jeune femme prend ensuite les rênes de l’auberge.

Réputée pour sa cuisine et son bon cœur mais aussi pour sa pension bon marché, la
mère Gloanec fut une figure de Pont-Aven, lorsque cette petite ville du sud Finistère

devint la cité des peintres à la fin du XIX siècle. Une prospérité largement due à
l’ouverture de la ligne Paris-Quimper en 1863 : des voyageurs fortunés et des artistes

commencent alors à affluer à Pont-Aven.

e 

 A partir de 1886, se pressent à la pension Gloanec Paul Gauguin, Émile Bernard,
Ferdinand du Puigaudeau, Paul Sérusier, ou Gustave Loiseau.

 Le succès est tel que Marie-Jeanne Le Glouannec ouvre en 1892 un hôtel sur la grande
place, nommé l’hôtel Le Glouannec, où est déjà installé l’hôtel Julia.

 Paul Gauguin séjourne à la pension pour la première fois en 1886, lors de son premier
séjour en Bretagne. Quand le célèbre peintre rentre d’Océanie en 1894, il s’installe avec
sa nouvelle maîtresse, Anna la Javanaise et leur singe Taoa, dans le nouvel hôtel de la

mère Gloanec.Elle lui attribue une chambre d’angle avec deux fenêtres, au premier
étage.

Le 25 mai, sur le port de Concarneau, une bagarre éclate. Gauguin raconte : 
« À propos d’Annah, à Concarneau, on nous a jeté des pierres. J’ai assommé de deux

coups de poing un pilote qui m’avait attaqué, alors il a cherché l’équipage de son
bateau et quinze hommes sont tombés sur moi. J’ai repris le combat lorsque mon pied

a buté dans un trou et, en tombant, je me suis cassé la jambe « 
 De ce fait, Gauguin resta immobilisé à l’hôtel pendant plusieurs mois. Cloué au lit par sa

fracture.
En 1898 Après trente-huit années de travail, Marie-Jeanne se retira, laissant l’affaire à

son fils Armand.
En 1930 A la mort d’Armand, la famille Le Glouannec abandonna l’hôtellerie. La maison

changea de main et d’appellation. L’époque commençait de « l’Hôtel des Ajoncs d’Or ».
En 2024,l’établissement rouvre ses portes après plusieurs mois de travaux sous le nom

de la Pension du Moulin. 


